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Kordelinin Jaakko Kolmosen ruokakulttuuripalkinnot
etelapohjalaisille edellakavijoille

Vuoden 2025 Jaakko Kolmosen 5000 euron arvoiset ruokakulttuuripalkinnot on myénnetty. Arvostetun
Kokki Kolmosen palkinnon saavat seindjokiset Juurella-ravintolan yrittajat Miia Keski-Nikkola ja Jani
Unkeri seké rypsidljyjalosteita valmistava Alavuden Oljynpuristamo.

Alfred Kordelinin saation Jaakko Kolmosen ruokakulttuuripalkinto myonnetaan vuosittain henkilolle tai
yhteisdlle, joka on merkittavalla tavalla toiminut suomalaisen ruoan, ruoantuotannon ja
ruokakulttuurin puolesta. Vuoden 2025 palkinnoilla huomioidaan erityisesti raaka-aineen jalostus ja
uudet tuotteet sekd kunnianhimoinen lahiruokatyo.

Alavuden Oljynpuristamo palkitaan esimerkillisesta tydsta suomalaisen ruokakulttuurin
edistamiseksi. Toiminnassa yhdistyvat vastuullisuus, innovatiivisuus ja paikallisuus: yritys jalostaa
kotimaista, viljelijaan asti jaljitettavissa olevaa rypsia seka kehittaa ravitsemuksellisesti laadukkaita
tuotteita.

Seinajokisen Juurella-ravintolan takana olevat yrittajat Miia Keski-Nikkola ja Jani Unkeri palkitaan
etelapohjalaisen ruokakulttuurin yllapitdmisen ja tunnettuuden eteen tehdysta kunnianhimoisesta
tyosta. Ravintola Juurella on kolmentoista vuoden ajan rakentanut Seinajoelle ja sen ymparistoon
korkeatasoistajavahvaa, paikallisuuteen pohjautuvaa ruokakulttuuria sesonki-ja lahiajattelun kautta.

Kotimaan pelloilta puristettua

Etela-Pohjanmaalla sijaitseva, paikallisten viljelijdiden toimesta perustettu ja lahialueen rypsia
jalostava Alavuden Oljynpuristamo on merkittdva suomalaisen ruokakulttuurin edistaja, joka yhdistaa
perinteet, vastuullisuuden ja innovatiivisuuden. Yritys hyddyntaa 100 %:sti kotimaista, viljelijaan asti
jaljitettavissa olevaa rypsia ja tukee vahvasti paikallista maataloutta.

Yrityksen kylmapuristusmenetelma on lahes jatteeton ja tuotannossa hyddynnetaan uusiutuvaa
aurinkoenergiaa ja prosessilampda, mika osoittaa vahvaa sitoutumista kestavaan kehitykseen.
Tuotteet edustavat ravitsemuksellista laatua, luonnollisuutta ja kotimaisia makuja, mika tekee
oljynpuristamosta esimerkillisen toimijan suomalaisen ruoantuotannon ja jalostuksen vaalijana ja
kehittajana. Esimerkki innovatiivisesta tuotekehityksesta on Juureva-punajuurilevite, joka eteni
Suomalainen menestysresepti 2025-kilpailun finaaliin ja suomalaisten ruokakauppojen hyllylle.

Yritysvaalii paikallista ruokakulttuuria tekemalla tiivista yhteistyota lahialueen viljelijoiden kanssa ja
tuomalla esille suomalaisia makuja. Kylmapuristettu rypsidljy ja muut ravitsemuksellisesti laadukkaat
tuotteet ovat oivallisia esimerkkejayrityksen intohimosta luonnollisiin ja terveellisiin raaka-aineisiin.



Juurien aarella Etela-Pohjanmaalla - Miia Keski-Nikkola ja Jani Unkeri nostavat ldhiruoan
arvoonsa

Ravintola Juurella on 13 vuoden ajan rakentanut Seinajoelle ja sen ymparistoon vahvaa,
paikallisuuteen pohjautuvaa ruokakulttuuria, jossa yhdistyvat huipputason fine dining, sesonkiajattelu
jatinkimaton kasityotaito. Toimintanojaatiiviisti lahialueen tuottajiin, omiin sopimusviljelijoihin seka
yrittajiensa omaan puutarhaan. Ravintolavaalii raaka-aineiden puhtautta ja alkuperaa ja nostaa esiin
niiden aidot maut harkituilla, elamyksellisilléa annoksilla.

Juurella on noussut seudun ruokamatkailun karkinimeksi ja Etela-Pohjanmaan gastronomian
suunnannayttajaksi. Ravintola on paitsi sailyttanyt alueellisia ruokaperinteita, myods vienyt
suomalaista gastronomiaa rohkeasti eteenpain. Innovatiivisuus, paikallisuus ja vastuullisuus
yhdistyvat kokonaisuudeksi, joka puhuttelee niin paikallisia kuin matkailijoitakin.

Juurella-ravintolan takana ovat yrittajat Miia Keski-Nikkola ja Jani Unkeri. Heidan intohimonsa
lahiruokaan, pitkajanteinen yhteistyonsa tuottajien kanssa ja kunnianhimoinen otteensa ravintola-
alan kehittamiseen ovat nostaneet heidat alansa edelldkavijoiksi. Keski-Nikkolan ja Unkerin tyo on
esimerkki siita, miten intohimolla, osaamisella ja sinnikkyydella voi rakentaa kestavaa ja inspiroivaa
ruokakulttuuria.

Keittiomestari Jaakko Kokki Kolmosen (1941-2016) rahasto tukee suomalaista ruokakulttuuria ja
huomioi vuosittain jaettavilla palkinnoilla alan ansioituneita tekijoitéa ja edistajia. Kolmosen nimea
kantavan rahaston pddoma pohjaa Jaakko Kolmosen 50-, 60- ja 70-vuotispaivien muistamisiin. Alfred
Kordelinin sdéatio on yksityinen yleishyodyllinen apurahaséatié. Saatié jakaa vuosittain apurahoina ja
palkintoina yli kuusi miljoonaa euroa.
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